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ollo de foie micuit, higos confitados,

y pistacho irani

Consomé de ave de corral con su
ravioli trufado y huevo de codorniz

Bogavante templado sobre tartar de
mango, cremoso de aguacate y espirulina
con aderezo de mantequilla al limén

Sorbete citrico al cava con
esferas de limdén

Solomillo de ternera gallega madurada,
calabaza ecoldgica avainillada,
parmentier de Papa Bonita
y carpaccio de setas Portobello

Golden cake con cremoso de vainilla
sobre sablé bretdn

Surtido navideno

Bodega: Vino dulce - Sweet wine - SiBer Wein—Pagos de Reverén, D.O. Abona Tenerife

uré de albaricoque al aroma de citricos

; Forn b Ao

Foie mi-cuit roll, fig confit, apricot purée
with citrus aroma and Iranian pistachio

Free-range poultry consommé
with truffle stuffed ravioli and quail egg

Lobster on a mango tartar bed,
creamy avocado and spirulina-seaweed

with lemon-butter dressing

Citrus sorbet with cava and
lemon spheres

Matured Galician breed beef tenderloin,
organic pumpkin with vanilla aroma,
parmentier of Canarian potatoes ‘Papa
Bonita’ and Portobello mushrooms
carpaccio

Golden cake with vanilla cream on a
Sablé Breton

Christmas pastry assortment

Foie mi-cuit Rolle mit konfitierten Feigen,
Aprikosenpiree mit Zitrus-Aroma und
iranischen Pistazien

Freilandgefligel-Consommé mit
triffelgefillten Ravioli und Wachtelei

Hummer auf Mango-Tatar, cremiger
Avocado und Spirulina-Alge mit Zitronen-
Butter-Dressing

Zitrus-Sorbet mit Cava und
Zitronen-Kugeln

Gereiftes, galizisches Blondvieh-
Lendenfilet, Bio-Kirbis mit Vanillearoma,
Parmentier aus kanarischen ,Papa
Bonita‘-Kartoffeln und Portobello-Pilz-
Carpaccio

Goldener Kuchen mit Vanillecreme auf
bretonischem Sablé

Weihnachtsgebdcksortiment

Vino Blanco - White wine - WeiBBwein — Finca La Colina 2017, D.O. Rueda
Vino Tinto - Red wine - Rotwein Marqués de Murrieta Reserva 2014, D.O. Rioja
Taittinger Brut — A.O.C. Champagne, Francia * France * Frankreich

325.00€ I.G.I.C. no incluido - Tax not included - MwSt. nicht inbegriffen




